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QUESTIONS?

Lequel de ces symboles informe sur l'alimentarité de 'emballage ?
0 Q H




MODE D'EMPLOI

1- La température du four ne
do:tpasdepasserZOO c.Ouvrir
le sachet cuisson pour faire
entrer le plus d’air possible avant
de le remplir d’aliments

- 2- Placer l'aliment a cuire dans
le sachet cuison. Tourner
I'extrémité du sachet et le
fermer avec le clip disponible
au paquet.

2= Découper I'angle
supérieur du sachet de cuisson
avec des ciseaux et placer le
sachet cuisson dans un plat au
four.

4- A la fin de la cuisson,
découper en haut avec vos
ciseaux pour faire sortir
facilement l'aliment. Réserver
ensuite le jus et préparer la
sauce.

Attestation Sanitaire
N° 28/2015
EA/2020

- strlbué par G.N
SFAX - TUNISIE
Tél:(+216) 74 453 590
Fax: (+216) 74 453 080
Marque déposee

as 5\la



laDHMPE
(Direction de
I’Hygiene du
Milieu et de la
Protection de
I’Environnement)

MOCA :
Matériaux et
objets destinés a
entrer en contact
avec les denrées
alimentaires

« Décret n° 2003-1718 du 11 Aolt 2003 (Art.1 ) »

Dépot de dossier

Etude de dossier

Evaluation du respect des conditions d’hygiene lors de:
fabrication/stockage/transport/distribution

Audit terrain: Check-list

Prélevement des échantillons

Analyse (labo. PACKTEC)

Délivrance de ’attestation




1 les matériaux qui composent le produit sont congus spécialement pour entrer
;E ﬁ en contact avec des denrées alimentaires.

les températures minimale et maximale auxquelles le produit peut résister :
du plus froid en bas (congélation), au plus chaud en haut (micro-ondes).

+100°C
-40°C

peut étre utilisé pour conserver des aliments dans le réfrigérateur ou le
congélateur.

prévu pour un usage au micro-ondes. réchauffer ou décongeler des aliments
—~—Jo au four a micro-ondes en toute sécurité.




QUESTIONS?

Lequel de ces symboles informe sur la recyclabilité de I'emballage ?
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Point Vert : atteste que le producteur adhére aux consortiums

qui organisent la récupeération et le recyclage des emballages.

sans rien spécifier quant a la recyclabilité du produit ou la
presence de matéeriaux recyclables,
une fonction qU| est réalisée par d' autres symboles
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QY

' 40% I'emballage est fabriqué avec des matieres recyclées.
' a quel taux s'éleve la matiere recyclée.

{4

TIDY MAN : Symbole rappelant une rég-le de bon sens,-é savoir
simplement que les déchets sont a jeter dans une poubelle et
non sur la voie publique ou dans la nature.

> Triman : Symbole théoriquement obligation sur tous les
) emballages et produits recyclables depuis 2015.
Ny

Il signifie que le produit est recyclable et qu'il doit étre trie.

f Symbole de la décheterie indiquant généralement la direction
(‘\ pour s'y rendre.
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COMMENT BIEN LIRE UNE ETIQUETTE ?

Déenomination Label
du produit biologigue
Durabilite

== 35a —
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Fabricant

importat

eur

Allegations
nutrionnel
et de sante
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QUESTIONS?

Quelles sont les matériaux utilisés dans les
emballages primaires d’huiles d’olives ?
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Produit
textile
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Reéflexion




100

Vierre
B0
&0 Carton
40
20 Plastique
ﬂ |

Solide
Esthétique

Figure & — Perception des matériaux vus par les consommateurs
Enquéte SOFRES 120
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Huile d'olive vierge extra
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-emballage.com

Biodegradable Symbol
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COULEUR[COMPOSESMETALLIQUES

ambre sulfure de fer

;ﬁigﬁ | oxyce ferreux

| U

l_werl oxyde de chrome

| oxyde de nickel BOUTEILLES MARRON
P N T T — BLOQUENT LA LUMIERE BLEUE
jaune sulfure de cadmium kT ey

| sulfure d uranium

oxyde errique BOUTEILLES VERTES

souffre NE BLOQUENT PAS

harh LA LUMIERE BLEUE

A ‘ BLOQUENT LES UV

| viole peroxyde de manganese

oxydedenickel BOUTEILLES CLAIRES |
e |sééniosulfre decadmium el N
| mélangededllﬂrmed'ﬂretd'étain NE BLOQUENTPASLES UV 15
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Polyéthyléne

1 couche de polyéthyléne (env. 20%

de 'emballage total) assure a I'extérieur,

la protection du conditionnement.

Carton

75% de 'emballage issu d’une ressource

renouvelable : le bois.
Emballage recyclable et certifié FSC.

Polyéthyléne

1 couche de polyéthyléne pour isoler
I’aluminium du reste de I'emballage.

Aluminium

1 couche trés fine d’aluminium

d’1,3 g environ (4 a 5 % du poids total),
qui constitue une barriére contre

la lumiére et 'oxygéne de I'air.

Polyéthyléne

2 couches de polyéthyléne a l'intérieur,

pour I'étanchéité.

Une brique Tetra Pak(r) est composée
d'un sandwich de différents matériaux

Au contact de I'aliment, une double couche de
polyéthyléne assure I'étanchéité,

- Une couche d'aluminium sert
de barriére contre la lumiére
pour la conservation du produit.

2 iéme couche de
polyéthyléne.

|

/ |

3 /
/

3 iéme couche
de polyéthyléne.

La couche de carton, qui représente 75% de la
composition de 'emballage, assure a rigidité.
Le carton est certifié FSC(r) garantissant

une gestion responsable des foréts; - g
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ENVIRONNEMENT

~ 1| Temperature, pression,
humidite, lumiere, et
Humidite,
aromes, odeurs, §
pigments, gaz,

etc.




-La migration globale (OML: Overal Migration Limit)
le transfert de |'ensemble des substances mobiles dans I'aliment)

- La migration spécifiqUe (SML: Spe'cific MigratiOn Limit)
le transfert d’'une substance toxique dans |'aliment).

= Actuellement, la limite acceptable de la migration globale qui coincide avec le
risque physiologique est de :

60 mg/kg de nourriture 10 mg/ dm?2 d’emballage

(60 milligrammes par (10 milligrammes par

kilogramme daliments décimetre carré de surface
emballes) | | du matériau d’emballage)

g

-




Plomb(Pb),

Cadmium(Cd),
Mercure(Hg),

Chrome hexavalent (VI)(Cr)
Arsenic(As),

Nickel(Ni),
Sélénium(Se),
Zinc(Zn)

dans I'emballage ne peut pas dépasser 100 PPIM en poids.
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LE CYCLE DE VIE D'UN EMBALLAGE

L'extraction des ressources naturelles
Les entreprises peuvent aussi utiliser de la matiere

recyclée a la place des ressources naturelles. lls vont permettre de tranporter
et protéger les produits.

La fabrication des emballages

L'approvisionnement
La matiere est acheminée
dans les usines de fabrication.

) Le transport

I ¢« des produits
Le tri et le recyclage P’ vers les magasins

des emballages

produits

aupres des consommateurs
La consommation
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- What's Next ?
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innocent

smoohie purs frufs ‘ innocent innoceqi
S H smoothie purs fruits® Pure fryit smoothi€
fraise 7" lnnggeni Kiwi, pomme Pineapples, banand®
& banane nangues ~ &ananes & coconuts

wits de la passion -
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